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Allergene und Erndahrungsformen
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400 Troisdorfer X X | X
M-400 Marsdorfer X X | x
402 Oberlander X X | x
405 Brot ohne Mehl X | x | x X | x
406+407 | Eifler X X | x
M-408 Kiimmelbrot X X | x
409 Rheinlander X X | x
410 Roggenbeck X X | x
412 Butterbrot X
422 Maya Gold X | x
424 Bauernbrot X X | x
425 Alfterer X X | X
432 Roisdorfer X X X | X
433 Dinkelvollkornbrot X
434 Kiirbiskernbrot X X X | x
438 Schwabenkorn X
439 Opa Leo’s Bauernbrot X X | X
442 Pain de Provence X X | X
445 Pain de Provence, Tomate X X | x
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Roggenstar X X X | X
461 Kerniges X | X X X | X
462 Kerniges, mit Nuss X | X X X X X X | x
475 6+1 Korn X | X X X | x
482 Stollen lang, mit Rosinen X X | X X
483 Stollen lang, ohne Rosinen X X | x X
484 Wochenendstuten X X | x | x X
485 Hefezopf X X | x X
502 Schwarzbrot, dunkel X | X X X | X
503 Schwarzbrot, mit Niissen X X X X | x
505 Schwarzbrot X X X | x
508 Schwarzbrot, sonnenbl. X X X | x
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